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KOLACJA SERWOWANA

Menu 190 zl / os.

PRZYSTAWKA
Krewetki Fricto w panierce Panko
Krewetki (5szt)/ majo chili/ Focaccia z pieca/ marynowane warzywa
w zalewie stodko-kwasnej/ prazony sezam w aromacie wasabi

ZUPA

Stodko kwasny barszcz na domowym zakwasie/ pierozki HA CAO
z krewetkami/ grzyby shiitake (Umami )/ swiezy majeranek

DANIE GLOWNE
Strudel z lososia w ciescie francuskim/ kiszona kapusta Kimchi
z warzywami/ krem dyniowy z mlekiem kokosowym/ sos grzybowy
z podgrzybkami i Aka Miso

DESER

Fondant czekoladowy/ konfitura mango/ kruszonka
waniliowa/ lody kokosowe

DOMOWY KOMPOT Z SUSZuU

DLA KAZDEGO GOSCIA WY

KOLACJA SERWOWANA

Menu 220 zl / os.

PRZYSTAWKA
Wytrawny ptys/ tatar z fososia sezonowanego 7 dni/ pieczony ziemniak
| satatka z glonow wakame/ sos tatarski
Ptys/ tosos sezonowany 7 dni/ sos sojowy/ ogorek zielony/ sezam
| pieczony ziemniak z rozmarynem/ sos tatarski

ZUPA
Wigilijna zupa z Borowika Szlachetnego
Borowiki/ borowiki suszone/ domowy makaron/ wloska fasola
cannellini/ warzywa

DANIE GLOWNE
Pieczony Jesiotr sezonowany 5 dni/ zapickanka ziemniaczana z bacatami
| zasmazana biala kapusta z grochem/ marynowany burak w occie
/ glazura z pomaranczy

DESER
Karpatka ,, Jak u Mamy
Ciasto ptysiowe/ krem budyniowy/ ajerkoniak/ cukier
puder/ prazone platki migdatow

DOMOWY KOMPOT Z SUSZU QU
DLA KAZDEGO GOSCIA Y/

S




MENU WEGETARIANSKIE

Menu 190 zl / os.

PRZYSTAWKA
Bruschetta z pesto bazyliowym/ ser bufala/ pomidorki koktajlowe/ swieza
bazylia/ oliwa
LUB
Caprese/ burrata/ pomidory/ oliwki riviera/ serca kapara/ swieza bazylia/
crema balsamico/ oliwa

ZUPA
Krem z pieczonej dyni/ mleko kokosowe/ swiezy imbir/ makaron
ryzowy/ prazony sezam

DANIE GLOWNE
Pieczone Tofu w sosie teriyaki/ kasza bulgur/ puree z dyni/ grillowana
kapusta wloska
LUB
Ravioli truflowe/ sos szatwiowy/ parmezan/ placki drozdzowe

DESER
Panna Cotta/ konfitura malinowa/ krem pistacjowy
| kruszonka waniliowa

DOMOWY KOMPOT Z SUSZU
DLA KAZDEGO GOSCIA

95 71 / os.

Do wyboru 6 pozycji

po 2 sztuki z kazdej wybranej pozycji na osobe

1. Wedliny wedzone i dojrzewajgce
2. Panierowane sardynki w panko Z marynowanym imbirem
3. Domowy smalec z fasoli ze skwarkami i kaszg gryczana
4. Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem
5. Paszteciki z pieczong kaczky
6. Sledz w korzennych przyprawach

7 Wolno picczony indyk w ziolach z sosem tuﬁczykowym

8. Ser Brie w ciescie z konfiturg gruszkowa

—_— F—

§ DO KAZDEGO BUFETU
Pieczywo rzemieslnicze na zakwasie

. N % ) Mastlo/ szczypior




SERWIS DAN Z PODZIALEM SERWIS DAN Z PODZIALEM

SERWOWANE PORCJOWO /POLMISKOWO, MENU OD 15 OSOB SERWOWANE PORCJOWO /POLMISKOWO, MENU OD 15 OSOB

Menu 340 zt / os.

Menu 340 zt / os.

PRZYSTAWKA DESER
Tatar z lososia/ serek gzik ze szczypiorkiem/ marynowany imbir Suflet Czekoladowy/ konfitura wisniowa/ lody rzemieslnicze palone
/ piklowane grzyby/ majonez wasabi/ prazynka krewetkowa maslo/ kruszonka waniliowa
ZUPA ZIMNA PLYTA
Krem z Borowika Szlachetnego/ ziolowe grzanki/ puder z czarnej crufli sledz w $mietanie z jabtkami
. pasztet z kaczki ze sliwkg
DANIE GLOWNE salacka ziemniaczana z ogorkiem kiszonym
(podawane na paterach 1,5 porcji/os.) wolno pieczony indyk w ziotach z sosem tunczykowym
Pieczone udko z gesi w sosie z pomaranczy ryba po grecku z warzywami
Pieczony losos w sosie z bialego wina z orzechami wloskimi salatka z pora z wedzonym pstragiem
Wolowina duszona w czerwonym winie z rozmarynem w sosie grzybowym rzemieslniczy chleb na zakwasie
Ravioli z czarng trufly/ sos maslany/ parmezan maslo / warzywa
DODATKI DO DRUGIEGO DANIA PATERA CIAST
ziolowe puree z ziemniaka (podawane 1,5 porcji/os.)
strudel ziemniaczany w ciescie francuskim domowy makowiec z kruszonkg
gnocchi z maslem ciasto marchewkowe z bakaliami/ krem z bialej czekolady
sernik wiedenski z kruszonkg waniliows
DODATKI WARZYWNE
buraczki zasmazane , o DOMOWY KOMPOT Z SUSZU
kapusta zasmazana z grochem | ) i / DLA KAZDEGO GOSCIA
kapusta zasmazana z grzybami N “
selekcja satat z warzywami i serem feta
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La Cucina Katowice
Gawronow 6/1
40-527 Katowice

tel. +48 32 476 82 28
tel. +48 798 018 095

Napisz do nas:
rezerwacje@lacucinakatowice.pl




